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EXPERTOS EN SOLUCIONES

INOXPA ofrece instalaciones completas llave en mano 
para los sectores alimentario, de bebidas, lácteo, 
farmacéutico y cosmético, abarcando proyectos de 
líquidos y sólidos, además de fabricación y automatización 
propias.

Fabricamos la mayoría de los componentes para el 
tratamiento de fluidos utilizados en nuestros equipos 
(válvulas, bombas, agitadores, mezcladores y mixers), 

asumimos plenamente el servicio posventa y garantizamos 
una atención directa, eficiente y sin intermediarios. 



4

EQUIPOS DE MEZCLA

BIORREACTOR

Biorreactor de tanque agitado diseñado para proporcionar un 
entorno controlado donde microorganismos, células animales 
o vegetales, o biomasa pueden crecer, multiplicarse y producir 
productos biológicos específicos.

REACTORES DE MEZCLA

Reactores con diferentes opciones de 
mezcla y agitación para productos de 
diferentes características y viscosidades

MCR

Mezcladores a contrarrotación utilizados para 
la mezcla de productos viscosos en dispersión 
y homogeneización a temperatura controlada, 
obteniendo un óptimo rendimiento.

https://www.inoxpa.es/productos/equipos/equipos-de-mezcla/fermentador-industrial
https://www.inoxpa.es/productos/equipos/equipos-de-mezcla/mezclador-a-contra-rotacion-mcr
https://www.inoxpa.es/productos/equipos/equipos-de-mezcla/mezcla-solido-liquido-solidmix
https://www.inoxpa.es/productos/equipos/equipos-de-mezcla/mezcla-productos-viscosos-viscomix
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MEZCLA DE SÓLIDOS

Mezcladores de tipo bicónico o en V que 
realizan una mezcla homogénea de sólidos.

HTST

Equipo de pasteurización utilizado para eliminar 
patógenos, garantizar la seguridad del producto 
para el consumo y prolongar su vida útil.

PRODUCCIÓN DE MASA MADRE

Solución integral para la producción de pan artesanal a gran escala.

TRATAMIENTO TÉRMICO

UHT

Equipo de esterilización diseñado para eliminar bacterias
y microorganismos resistentes al calor, con el fin de aumentar

la vida útil del producto y su estabilidad durante el periodo de conservación.

EQUIPOS DE MEZCLA

https://www.inoxpa.es/productos/equipos-para-solidos/sistemas-de-manejo-de-solidos/mezclador-tipo-biconico-mbc
https://www.inoxpa.es/productos/equipos-para-solidos/sistemas-de-manejo-de-solidos/mezclador-tipo-en-v
https://www.inoxpa.es/productos/equipos/equipos-de-mezcla/planta-masa-madre
https://www.inoxpa.es/productos/equipos/tratamiento-termico/pasteurizador-htst
https://www.inoxpa.es/productos/equipos/tratamiento-termico/uht
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CIP

CIP

Equipos de limpieza CIP diseñados para facilitar la limpieza de líneas 
de proceso, eliminar impurezas y reducir la cantidad de bacterias.
Se pueden adaptar a todo tipo de instalación y operarse de forma 
manual o automática.

RECUPERACIÓN DE PRODUCTO DOSIFICACIÓN

PIGGING

Sistema de recuperación de productos viscosos o 
productos de gran valor económico restantes dentro 
de una tubería después del proceso de producción.

DOSIFICACIÓN DE SÓLIDOS

Equipos para la dosificación de productos sólidos en 
procesos de mezcla.

DOSIFICACIÓN DE LÍQUIDOS

Equipos para la dosificación y mezcla de productos líquidos.

https://www.inoxpa.es/productos/equipos/sistemas-cip
https://www.inoxpa.es/productos/equipos/recuperacion-de-producto
https://www.inoxpa.es/productos/equipos-para-solidos/sistemas-de-manejo-de-solidos/estacion-carga-microingredientes
https://www.inoxpa.es/productos/equipos/equipos-de-mezcla/equipo-dilucion-less-sles
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CASOS DE ÉXITO

PLANTA PILOTO

Disponemos de una planta piloto para confirmar 
que los equipos y sistemas ofrecidos son válidos 
y eficientes para la producción de los productos 
requeridos.

Los resultados permiten a nuestro equipo técnico 
asesorar a nuestros clientes para optimizar sus 
procesos de fabricación.
Infinidad de proyectos realizados para empresas, 
líderes mundiales en su ámbito, nos avalan.

Satisfacer las necesidades de nuestros 
clientes ha sido desde el inicio el 
primer gran objetivo de INOXPA y 

para conseguirlo hemos apostado 
por la proximidad y por la vocación de 

servicio.

https://www.inoxpa.es/servicios/servicio/planta-piloto
https://www.inoxpa.es/casos-exito/alimentaria
https://www.youtube.com/playlist?list=PL6qfjsU3mZ94uyTAoBkZr4Bz095dm6psl


RED DE DISTRIBUCIÓN

Nuestra red de filiales y distribuidores asociados 
asegura la cercanía con los clientes, lo que nos 
permite garantizarles un servicio rápido y eficaz, 
que va desde el desarrollo del proyecto hasta su 
ejecución y validación, y asimismo comprende la fase 
de posventa, durante toda la vida útil de la instalación.

INOXPA S.A.U.
Telers, 60
17820 Banyoles - Spain
Tel.    +34  972 57 52 00
inoxpa@inoxpa.com

www.inoxpa.com

Cd.SKIDS.ES.0725

https://www.instagram.com/inoxpa_group/
https://www.youtube.com/c/InoxpaGroup
https://www.linkedin.com/company/inoxpa
https://twitter.com/INOXPA
https://www.inoxpa.es/
mailto:inoxpa%40inoxpa.com?subject=
https://www.inoxpa.es/empresa/red

